


"Jestiva umjetnost koja je dostupna svima.
Umjetnost u kojoj se uziva gledajuci je i kuSajuci
je. Lara Sweet Land torte su kao putovanja,
prolaze u trenutku, ali ostavljaju neizbrisiv
dozivljaj koji traje. Jer kao kad se sjecamo nekih
mirisa ili okusa iz djetinjstva koji su nas trajno
navezali na trenutak koji je prosao, tako
nastojimo i svojim tortama postici to da trenuci
koje obiljezavaju ostaju trajno memorizirani."



VISOKE TORTE - 1 KAT

VISOKE TORTE - 2 KAT

VISOKE TORTE - 3 KAT

S (10-12 osoba)
M (15-20 osoba)
L (25-30 osoba)
XL (35-40 osoba)

M (20)
L (30)

XL (40)
XL (50)
XL (60)
XL (70)

XXL (80)
XXL (90)
XXL (100)
XXL (110)
XXL (120)
XXL (130)

Dostava nije ukljucena u cijenu.

70 €
80 €
10 €
140 €

95 €

125 €
170 €
220 €
260 €
320 €

420 €
480 €
540 €
620 €
680 €
710 €

U cijenu je ukljucena sva dekoracija torti.
Dodatno se naplacuju topper / natpisi i 24 karatni jestivi zlatni listici.

80 €
90 €
125 €
160 €

110 €
145 €
185 €
240 €
280 €
340 €

450 €
510 €
570 €
650 €
710 €
730 €



MINI
PAVLOVE

CAKESICLES

CAKEPOPS

CUPCAKES / OKUSI

OKUSI

OKUSI

. Vanilija biskvit / malina coulis / buttercream malina

. Limun biskvit / borovnica coulis / buttercream malina

. Cokoladni biskvit / Sumsko voce coulis / buttercream Sumsko voce
. Cokoladni biskvit / slani karamel / buttercream kikiriki

. Cokoladni biskvit / krema ljesnjak

. Pistacija biskvit / malina coulis /buttercream pistacije/maline

. Limun biskvit / krema od limuna s likerom / buttercream malina

. Vanilija biskvit / jagoda coulis / buttercream jagoda

9. Orah biskvit / krema od sira / buttercream kava

10. Kakao biskvit / krema mascarpone naranca / buttercream mlijecna cokolada
11. LjeSnjak biskvit / slana karamela / buttercream jagoda

o NOoO U h~WDNS

U kutiji je 6 komada i moguce je naruciti jedan okus po kutiji.
Cijena kutije je 22 €. Za poseban dizajn 28 €.

Beze kora / krema limun /
Tuceno slatko vrhnje / sezonsko voce

Cijena je 4 € po komadu.
Dostava nije ukljuc¢ena u cijenu. Minimalna narudzba je 10 kom.

(kolaci na Stapicu - sladoledi):
1. Tamna cokolada / mousse od tamne c¢okolade / karamelizirani kikiriki / slana karamela
2. Bijela cokolada / krema ganache od pistacija / krema ganche od malina

Cijena je 6 € po komadu. Za poseban dizajn 7 €.
Dostava nije uklju¢ena u cijenu. /minimalna narudzba je 4 kom. po slastici

(kuglice na Stapicu)
1. cokolada / nutella
2. vanilija / malina

Cijena je 2 € po komadu. Za poseban dizajn 3 €.
Dostava nije uklju¢ena u cijenu. / minimalna narudzba je 12 kom. po slastici




DESERTNE

MACARONS

MACARONS SA

CASICE OKUSI

KLASIK c

MINI TART SVJEZIM VOCEM

DONUT

1. Orah/ mrkva / naranca
2. Krema od sira / tiramisu
3. Panna cotta / voce

Cijena je 3 € po komadu.
Dostava nije ukljucena u cijenu. / minimalna narudzba je 12 kom. po slastici

razni okusi i boje

Cijena je 1,70 € po komadu.
Dostava nije uklju¢ena u cijenu. / minimalna narudzba je 10 kom.

razni okusi i boje

Cijena je 2,20 € po komadu.
Dostava nije uklju¢ena u cijenu. / minimalna narudzba je 10 kom.

1. Lemon Tart Meringue
2. Frangipane Tart sa svjezim vocem i kremom

Cijena je 4,50 € po komadu.
Dostava nije uklju¢ena u cijenu. / minimalna narudzba je 4 kom.

1.Donut s kremom od ljeSnjaka i karamelom
(Biskvit jabuka cimet / krema od ljeSnjaka / slana karamela)

Cijena je 4,50 € po komadu.
Dostava nije uklju¢ena u cijenu. / minimalna narudzba je 4 kom.
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Sve torte radimo iskljucivo po narudzbi, tako da torte na rezdn]}e.:"
nemamo u redovnoj ponudi. S | .
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Ali zato imamo degustacijske pakete!! ]'
Sest okusa koji ¢e vam pomoci u odabiru?! !

To je velika odluka, narucite svoj paket za degustaciju
sa 6 uzoraka okusa s mog Premium ili Luxury cjenika.

Kako funkcioniraju kutije za kuSanje

1. Pogledajte naSe Premium i Luxury okuse
2. Odaberite svojih omiljenih 6 za preuzimanje ili
3. Zgrabite vilicu i pocnite jestil!

Degustacije i konacne detalje oko dogovora
vrSimo i u naSem showroomu u Puli.

'l

Degustacije za vjencane torte se odrzavaju u ozu
kasnije u sezoni vj










Slijede upute za rezanje koje ce vam pomoci u tome..

Ostaviti tortu na sobnoj temperaturi
30 min. prije rezanja.

Oznacite tortu razmacima kriski od 2,5 cm
i postavite dasku pored torte.

Koristite dasku i noz da podrzite kriSku
dok je polazete na dasku.
Odrezite je na uzduzne dijelove.

Ukoliko je vasa torta duza od 15 cm,
odrezite svaki uzduzni dio na pola.

Ako je vasSa torta na kat, najprije izrezite gornji
kat, pa odstranite kartonski podlozak i drvene
lateralne Stapice pa izrezite donji kat.

Posluzite i uzivajte!
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$TO JE SVE UKLJUCENO
UCIJENU TORTI?
\/ e 1 OKUS - 1 KAT
R .l\‘ ® 2 OKUSA - 2 KATA
g \J e 3 OKUSA - 3 KATA

® VISOKA KUTIJA ZA TORTU S POKLOPCEM |
UPUTAMA ZA REZANJE







Spring
Meadow Cake

buttercream
borovnica
o

krema od

- )
E— e
coulis
G

borovnica

e

biskvit
limun

|

U ovoj torti naglasak je na prozracnoj
noti limuna u biskvitu, ovdje u
laganom duetu kremice od limuna

sa slojem coulisa od borovnice.
Upecatljivog i odluc¢nog karaktera.
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Funkuy

buttercream
cokolada
biskvit
cokoladni
krema
ganache
coulis od tamne
Sumsko cokolade
voce

Na prvu bi rekli da je ovo cokoladna
torta, ali... u trenutku kada zagrizete
u sloj tamnog Callebaut ganacha
koji se u tom istom trenutku spoji

s kiselkastim slojem coulisa od
Sumskog voca...
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@ Sunrise Cake

buttercream
malina

biskvit
cokoladni

krema

ganache
od bijele
cokolade
i malina

Ovo je joS jedna lagana cokoladno
vocna kombinacija tamne ¢cokolade u
biskvitu u spoju s ganachem od bijele
Callebaut cokolade s malinama.
Idealna kombinacija za one

koji traze nesto vise.



biskvit
kokos

coulis
malina

Dreaming on
the Beach Cake

buttercream
malina

krema od
limuna

Ako vam nije dosta ljeta i pritom ste joS i
ljubitelj kokosa, ovo je definitivho torta za
vas. Grubo ribani kokos u biskvitu daje
posebnu teksturu ovoj torti, a osvjezavajuci
sloj coulisa od maline sljubljen u lagano
kiselkastoj kremici od limuna cini je
iznenadujuce laganom. Definitivno najbolja
ljetna varijanta.




LAND

biskvit
mrkva-orah

krema
od sira
i bijele
cokolade

y

Grandma’s
Garden Cake

buttercream
naranca

NaSa varijanta carrot cakea, s puno
zacina, oraha i naravno mrkve u
biskvitu. Lagana krema od sira i bijele
cokolade s narancom daje ovoj torti
poseban i jedinstven karakter.




>

s

Midnight
Mystery Cake

buttercream
nutella

biskvit
cokoladni

krema od
ljeSnjaka s
komadicima
przenih
ljeSnjaka

Veliki ste ljubitelj cokolade i
ljeSnjaka, volite konkretne,
zasitne torte. Onda je ovo
vasa savrSena torta.




Strawberry Fields
Stroll Cake

buttercream
jagoda
biskvit
vanilija
krema od
coulis limuna
jagoda

({1

Mirisni biskvit od vanilije u
laganoj citrusnoj kombinaciji
limuna i jagode. Ako volite ici
na sigurno, ovo je torta za vas.



/4
2

Cake

(]

@ Coffee Power
S

buttercream
mocha
biskvit
od oraha
i kave
Mascarpone
krema

—
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Ovaj kolac¢ ima predivnu tamnu boju i jako je
orasasti, sa njeznom notom kave u pozadini.
SavrSeno pasSe uz ovu ukusnu kremu od maslaca

s okusom kave i svjezom kremom od
\ mascarponea. Tako jednostavno i ukusno.
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P i SIS O
Lover Cake

—

biskvit
pistachio

coulis
malina

\

buttercream
cokolada

krema

ganache
od tamne
cokolade

Ako ste ovisnik o oraSastim plodovima,
uzivati cete u ovoj torti. Ima prekrasnu boju,
izrazit okus pistacija i tako se sjajno
sljubljuje s ovom ukusnom Callebaut
ganache kremom od tamne cokolade,
mekim ikremastim Ganacheom od maline i
kremom od maslaca s okusom cokolade.



SWEET
LAND

krema
od sira

buttercream
jogurt

slana biskvit
<aram(a\ od mrkve

Biskvit od mrkve je super socan. Tako je i
prekrasno zacinjen. Ovdje se tako sjajno
sljubljuje sa glatkom slanom karamelom,
kremom od sira i kremom od maslaca s
okusam jogurta. Tako ukusno.
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buttercream
bijela cokolada

marakuja

krema biskvit

od kokosa
Uz prekrasnu teksturu kokosa ova torta
savrseno se .sljubljuje s popularnom

tropskom kremom od marakuje
i kreme od bijele cokolade, te je
vrlo popularna na vjencanjima.
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buttercream
d//////van'lija
limun
krema biskvit

pistachio
ganache

Socni biskvit od vanilije tako se sjajno
sljubljuje s ganache kremom od pistacija
Callebaut i bijele cokolade callebaut.
Dodatak kreme od svjezeg limuna cini
ovaj kolac jedinstvenim i punim
luksuznog okusa.
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buttercream
karamela
biskvit
cokolada

curd od
jagode

slana
karamela

Prekrasni cokoladni biskvit sa njeznom
teksturom. Curd od jagoda punog okusa
i extra glatka karamela cine ovu tortu
neodoljivom.

\



UVJETI POSLOVANJA I INFORMATIVNI CJENIK

UPITI | NARUDZBE

SLANJE NARUDZBI

Kod narucivanja Saljete obrazac sa web stranice na
info@larasweetland.hr
Slanje narudzbi primam iskljucivo emailom putem ovog obrasca.

Preporuka je podnijeti upit Sto je prije moguce: za male narudzbe najmanje 7-10 dana,
za vece vjencane torte narudzbe traju nekoliko mjeseci prije dogadaja.

Odgovor na upit dobiti ¢ete emailom u roku od 1-2 dana.

S povecanim obimom posla mozete cekati do 5 dana na odgovor.

Rezervacija termina za Vasu narudzbu je potvrda ponude koju dobivate emailom.
Rok za potvrdu ponude je 2 dana, u suprotnom, termin se oslobada.

Narudzba je potvrdena dokazom o uplati, koji prosljedujete na email s kojeg ste dobiti
ponudu. Ako NE poSaljete potvrdu, narudzba NIJE POTVRDENA!

Placanje se vrSi najkasnije 7 dana prije termina odn min. 14 dana prije velikih dogadaja
(vjencanja, krizme, krstenja, pricesti,...).

OTKAZIVANJE NARUDZBE

Molim da nam promjene u vezi s narudzbom javite najmanje 7 dana prije preuzimanja
ili dostave narudzbe.

U slucaju otkazivanja do 7 dana prije datuma dogadanja, bez obzira na razlog, vracamo
novac 80 % vrijednosti ponude. U slucaju otkazivanja manje od 7 dana prije datuma
dogadaja, bez obzira na razlog, vracamo 40 % vrijednosti ponude. Rezervaciju mozete
prenijeti na drugi termin ukoliko je termin slobodan.

Objavljeni cjenik nije konacna cijena vasSe ponude. Svaka narudzba je jedinstvena, tako
da cete dobiti kona¢nu cijenu na podnijeti upit.

Cijene se temelje na kvalitetnim sastojcima, vrijeme pripreme i jedinstvenost dizajna.
Ne nudimo popuste na rad.

INFORMATIVNE CIJENE ZA DEKORATIVNE ELEMENTE

DEKORACIJA CVIJECEM | ZELENILOM: od 10 € - 70 € (ovisno o koli¢ini i izboru cvijeca)
ZLATNI SREBRNI LISTICI (veca koli¢ina): od 5 € nadalje

Rucno radena figurica : 15-35 €

2D proizvodi (ruc¢ni rad ili ispis): od 15 €

Posebne tehnike, rizin papir, izomalt: od 15 € nadalje

PRIJEVOZ TORTE | SLASTICA

Uvijek primite i drzite kutiju u kojoj se nalazi torta odozdo, nikad sa strane. Stavite
tortu u auto na ravnu povrsSinu (najbolje u prtljazniku), po mogucnosti zasticeno od
sunca. U slucaju viSih temperatura tortu transportirati u na podu blizu suvozaca i
ispod klima uredaja (prikladno samo za krac¢e dostave do 30 minuta). U slucaju duzih
isporuka tortu dopremite u rashladoj kutiji s pingvinima koji osiguravaju da torta
ostaje hladna, svjeza i neoStecena. Vozite pazljivo, bez naglih pokreta.

Torte i slastice uvijek treba drzati u hladnjaku na 6 °C. osim ako nije drugacije
odredeno. U hladnjaku ne bi trebalo biti drugih jakih mirisa koje torta moze preuzeti.
Na torti ne smije biti ukrasa od svjezeg cvijec¢a duze od 24h.

Cijena dostave je 0,7 € /km.







LaraSweetlLand p.o.o.

Brace Levak 14,
52100 Pula-HR
+385 098 861234
89233626172

larasweetland.hr
info@larasweetland.hr




