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Premium
& Luxury
C A K E & S W E E T S



"Jestiva umjetnost koja je dostupna svima. 
Umjetnost u kojoj se uživa gledajući je i kušajući 
je. Lara Sweet Land torte su kao putovanja, 
prolaze u trenutku, ali ostavljaju neizbrisiv 
doživljaj koji traje. Jer kao kad se sjećamo nekih 
mirisa ili okusa iz djetinjstva koji su nas trajno 
navezali na trenutak koji je prošao, tako 
nastojimo i svojim tortama postići to da trenuci 
koje obilježavaju ostaju trajno memorizirani."
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T O R T E  L a r a S w e e t L a n d
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U cijenu je uključena sva dekoracija torti.
Dodatno se naplaćuju topper / natpisi i 24 karatni jestivi zlatni listići.

Dostava nije uključena u cijenu.
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VELIČ INA PREMIUM LUXURY

S (10-12  osoba)  70  € 80 €

M (15 -20 osoba)  80 € 90 €

L  (25 -30 osoba)  1 10  € 125  €

XL (35 - 40 osoba)  140 € 160 €

VELIČ INA PREMIUM LUXURY

M (20)  95 € 1 10 €

L  (30)  125 € 145  €

XL (40)  170 € 185 €

XL (50)  220 € 240 €

XL (60)  260 € 280 €

XL (70)  320 € 340 €

VELIČ INA PREMIUM LUXURY

XXL (80)  420 € 450 €

XXL (90)  480 € 510 €

XXL (100)  540 € 570 €

XXL (110)  620 € 650 €

XXL (120)  680 € 710 €

XXL (130)  710 € 730 €
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S L A S T I C E  L a r a S w e e t L a n d
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Cijena je 4 € po komadu.
Dostava nije uključena u cijenu. Minimalna narudžba je 10 kom.

U kutiji je 6 komada i moguće je naručiti jedan okus po kutiji.
Cijena kutije je 22 €. Za poseban dizajn 28 €.

1 .  Vani l i ja  bisk vit  /  mal ina coul is  /  buttercream malina
2 .  L imun bisk vit  /  borovnic a coul is  /  buttercream malina
3.  Čokoladni  bisk vit  /  šumsko voće coul is  /  buttercream šumsko voće
4 .  Čokoladni  bisk vit  /  s lani  karamel  /  buttercream kikir ik i
5 .  Čokoladni  bisk vit  /  krema l ješnjak
6.  Pistaci ja  bisk vit  /  mal ina coul is  / buttercream pistaci je/maline
7.  L imun bisk vit  /  krema od l imuna s  l ikerom /  buttercream malina
8.  Vani l i ja  bisk vit  /  jagoda coul is  /  buttercream jagoda
9.  Orah bisk vit  /  krema od s ira  /  buttercream kava
10.  Kakao bisk vit  /  krema masc arpone naranč a /  buttercream mli ječna čokolada
11 .  L ješnjak bisk vit  /  s lana karamela /  buttercream jagoda

Beze kora /  krema l imun /
Tučeno s latko vrhnje  /  sezonsko voće
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Cijena je 6 € po komadu. Za poseban dizajn 7 €.
Dostava nije uključena u cijenu.  /minimalna narudžba je 4 kom. po slastici
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( kolači  na štapiću -  s ladoledi) :  
1. Tamna čokolada / mousse od tamne čokolade / karamelizirani kikiriki /  slana  karamela 
2 .  Bi je la  čokolada /  krema ganache od pistaci ja  /  krema ganche od malina

Cijena je 2 € po komadu. Za poseban dizajn 3 €.
Dostava nije uključena u cijenu. / minimalna narudžba je 12 kom. po slastici
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( kugl ice  na štapiću)
1 .  čokolada /  nutel la
2 .  vani l i ja  /  mal ina
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Cijena je 3 € po komadu.
Dostava nije uključena u cijenu. / minimalna narudžba je 12 kom. po slastici
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I 1 .  Orah/  mrk va /  naranč a
2 .  Krema od s ira  /  t i ramisu
3.  Panna cotta  /  voće

Cijena je 1,70 € po komadu.
Dostava nije uključena u cijenu. / minimalna narudžba je 10 kom. 
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Cijena je 2,20 € po komadu.
Dostava nije uključena u cijenu. / minimalna narudžba je 10 kom. 

M
A

C
A

R
O

N
S

 S
A

S
V

JE
Ž

IM
 V

O
Ć

E
M

r azni  okusi  i  boje

Cijena je 4,50 € po komadu.
Dostava nije uključena u cijenu. / minimalna narudžba je 4 kom. M
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I 

T
A

R
T 1 .  Lemon Tar t  Meringue 

2 .  Frangipane Tar t  s a  svježim voćem i  kremom

Cijena je 4,50 € po komadu.
Dostava nije uključena u cijenu. / minimalna narudžba je 4 kom. 
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T 1 .Donut s  kremom od l ješnjaka i  karamelom
(Bisk vit  jabuka c ime t /  krema od l ješnjaka /  s lana karamela)
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D E G U S T A C I J A  V J E N Č A N I H  T O R T I

Sve torte  radimo isk l juč ivo po narudžbi ,  tako da torte  na rezanje  
nemamo u redovnoj  ponudi .

Ali  zato imamo degustaci jske pake te!!
Šest  okusa koj i  će  vam pomoći  u  odabiru?!   

To je  ve l ika  odluka ,  naručite  svoj  paket  za  degustaci ju  
sa  6  uzoraka okusa s  mog Premium i l i  Luxury c jenika .  

Ka ko funkcionir aju kuti je  za  kuš anje  
1 .  Pogledajte  naše Premium i  Luxury okuse 
2.  Odaber ite  svoj ih  omi l jenih 6  za  preuzimanje  i l i  i sporuku 
3.  Zgrabite  v i l icu i  počnite  jest i !   

Degustaci je  i  konačne detal je  oko dogovora 
vrš imo i  u  našem showroomu u Pul i .

Degustaci je  za  v jenčane torte  se  održavaju  u  ožujku i  t ravnju ,  
kasni je  u  sezoni  v jenčanja  ne nudimo pojedinačne degustaci je.
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U P U T E  Z A  R E Z A N J E  I  
P O S L U Ž I V A N J E  V I S O K I H  

T O R T I  I  T O R T I  N A  K A T

Ostavit i  tortu na sobnoj  temperatur i  
30 min .  pr i je  rezanja .

Označite  tortu razmacima kr iški  od 2 , 5  cm 
i  postavite  dasku pored torte .

Kor ist i te  dasku i  nož da podržite  kr išku 
dok je  polažete na dasku.  
Odrežite  je  na uzdužne di je love .

Ukol iko je  vaša torta  duža od 15  cm,
odrežite  svaki  uzdužni  dio  na pola .

Ako je  vaša torta  na kat ,  najpr i je  izrežite  gornj i  
kat ,  pa odstranite  kartonski  podložak i  dr vene 
lateralne štapiće pa izrežite  donj i  kat .

Poslužite  i  už ivajte!

Većina naših v isokih tort i  na kat  pr ičvršćene su 

dr venim štapić ima (centralno i  lateralno)   i  često 

imaju tanke kartonske podloške izme�u svakog kata ,  

radi  lakšeg rezanja  i  ser v i ranja .

1.30 min

2.

3.

4.

5.

Sl i jede upute za  rezanje  koje  će  vam pomoći  u  tome. .
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Š T O  J E  S V E  U K L J U Č E N O
U  C I J E N U  T O R T I ?

• 1  OKUS -  1  KAT

• 2 OKUSA -  2  KATA

• 3 OKUSA -  3  KATA

• VISOKA KUTIJA ZA TORTU S  POKLOPCEM I

   UPUTAMA ZA REZANJE

Š T O  N I J E  U K L J U Č E N O
U  C I J E N U  T O R T I ?

•  ŽIVO I  SUHO CVIJEĆE

•  DEKORACIJE  OD WAFER  I   RIŽINOG PAPIRA

•  IZOMALT DEKORACIJE

•  3D RUČNO RAĐENE FIGURICE I  2D JESTIVE DEKORACIJE

•  PERLICE ,  ŠLJOKICE ,  ZLATNA I  SREBRNA BOJA U PRAHU

•  ZLATNI   I  SREBRNI  L ISTIĆI

•  DOSTAVA

•  DRUGE INDIVIDUALNE ŽELJE
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Premium
CAKE



S p r i n g
M e a d o w  C a k e

U ovoj  tort i  naglasak je  na prozračnoj  
not i  l imuna u biskv itu ,  ovdje  u  
laganom duetu kremice od l imuna 
sa  s lo jem coul isa  od borovnice.  
Upečat l j i vog i  odlučnog karaktera .  

b iskv it  
l imun 

coul is
borovnica

buttercream
borovnica

krema od 
l imuna
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F u n k y
F o r e s t  C a k e

Na pr vu bi  rek l i  da je  ovo čokoladna 
torta ,  a l i . . .  u  t renutku kada zagr izete  
u  s lo j  tamnog Cal lebaut  ganacha 
koj i  se  u  tom istom trenutku spoj i  
s  k ise lkast im s lo jem coul isa  od 
šumskog voća . . .

b iskv it  
čokoladni

coul is
šumsko 
voće

buttercream
čokolada

krema
ganache 
od tamne 
čokolade
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S u m m e r
S u n r i s e  C a k e

Ovo je  još  jedna lagana čokoladno 
voćna kombinaci ja  tamne čokolade u 
biskv itu  u  spoju s  ganachem od bi je le  
Cal lebaut  čokolade s  mal inama.  
Idealna kombinaci ja  za  one 
koj i  t raže nešto v iše.  

b iskv it  
čokoladni

buttercream
mal ina

krema
ganache 
od bi je le  
čokolade
i  mal ina
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biskv it  
kokos 

coul is
mal ina

buttercream
mal ina

krema od 
l imuna

D r e a m i n g  o n
t h e  B e a c h  C a k e

Ako vam ni je  dosta  l jeta  i  pr i tom ste  još  i  
l jubite l j  kokosa ,  ovo je  definit ivno torta  za  
vas .  Grubo r ibani  kokos u  biskv itu  daje  
posebnu teksturu ovoj  tort i ,  a  osv ježavajući  
s lo j  coul isa  od mal ine s l jubl jen u lagano 
k ise lkastoj  kremici  od l imuna č ini  je  
iznena�ujuće laganom.  Definit ivno najbol ja  
l jetna var i janta .  
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G r a n d m a ’ s
G a r d e n  C a k e

Naša var i janta carrot  cakea ,  s  puno 
začina ,  oraha i  naravno mrkve u 
biskv itu .  Lagana krema od s i ra  i  b i je le  
čokolade s  narančom daje  ovoj  tort i  
poseban i  jedinstven karakter.  

b iskv it  
mrkva -orah

krema 
od s i ra  
i  b i je le  
čokolade

buttercream
naranča
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M i d n i g h t
M y s t e r y  C a k e

Veliki  ste  l jubite l j  čokolade i  
l ješnjaka ,  vo l i te  konkretne,  
zas itne torte.  Onda je  ovo 
vaša savršena torta .  

b iskv it  
čokoladni

buttercream
nutel la

krema od 
l ješnjaka s  
komadić ima 
prženih 
l ješnjaka
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S t r a w b e r r y  F i e l d s
S t r o l l  C a k e

Mirisni  b iskv it  od vani l i je  u  
laganoj  c i t rusnoj  kombinaci j i  
l imuna i  jagode.  Ako vol i te  ić i  
na s igurno,  ovo je  torta  za  vas .  

b iskv it  
vani l i ja  

coul is
jagoda

buttercream
jagoda

krema od 
l imuna
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C o � ee  P o w e r
C a k e

biskvit
od oraha 
i  kave

buttercream
mocha

Mascarpone
krema

S W E E T
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Ovaj  kolač  ima predivnu tamnu boju i  jako je  
orašast i ,  sa  n ježnom notom kave u pozadini .  
Savršeno paše uz  ovu ukusnu kremu od maslaca 
s  okusom kave i  sv ježom kremom od 
mascarponea .  Tako jednostavno i  ukusno.
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Luxury
CAKE



P i s t a c h i o
L o v e r  C a k e

Ako ste ov isnik  o  orašast im plodovima,  
už ivat i  ćete  u  ovoj  tort i .  Ima prekrasnu boju ,  
iz raz i t  okus pistaci ja  i  tako se  s ja jno 
s l jubl ju je  s  ovom ukusnom Cal lebaut  
ganache kremom od tamne čokolade,  
mekim i  kremast im G anacheom od mal ine i  
kremom od maslaca s  okusom čokolade.

biskv it  
p istachio

coul is
mal ina

buttercream
čokolada

krema
ganache 
od tamne 
čokolade
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B u n n y
C a r r o t  C a k e

Biskvit  od mrkve je  super  sočan .  Tako je  i  
prekrasno začin jen .  Ovdje  se  tako s ja jno 
s l jubl ju je  sa  g latkom s lanom karamelom,  
kremom od s i ra  i  kremom od maslaca s  
okusom jogurta .  Tako ukusno.

krema 
od s i ra

s lana 
karamela

buttercream
jogurt

biskv it  
od mrkve
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T r o p i c a l  P a s s i o n
L o v e  C a k e

Uz prekrasnu teksturu kokosa ova torta  
savršeno se . s l jubl ju je  s  popularnom 
tropskom kremom od marakuje  
i  kreme od bi je le  čokolade,  te  je   
v r lo  popularna na v jenčanj ima.

marakuja  
krema

buttercream
bi je la  čokolada

biskv it  
od kokosa
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A  D a n g e r o u s l y
L u x u r i o u s  C a k e

Sočni  biskv it  od vani l i je  tako se  s ja jno  
s l jubl ju je  s  ganache kremom od pistaci ja
Cal lebaut  i  b i je le  čokolade cal lebaut .  
Dodatak kreme od sv ježeg l imuna č ini  
ovaj  kolač  jedinstvenim i  punim 
luksuznog okusa .

l imun
krema

buttercream
vani l i ja

biskv it  
od vani l i je

pistachio
ganache
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H e a v e n l y  C a r a m e l
C r e a m  C a k e

Prekrasni  čokoladni  b iskv it  sa  n ježnom 
teksturom.  Curd od jagoda punog okusa 
i  extra  g latka karamela  č ine ovu tortu 
neodol j ivom.

biskv it  
čokolada

buttercream
karamela

curd od 
jagode

slana 
karamela
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U V J E T I  P O S L O V A N J A  I  I N F O R M A T I V N I  C J E N I K

UPITI I NARUDŽBE

SL ANJE NARUDŽBI

Kod naručivanja šaljete obrazac sa web stranice na 
info@larasweetland.hr
Slanje narudžbi primam isključivo emailom putem ovog obrasca.

Preporuka je podnijeti upit što je prije moguće: za male narudžbe najmanje 7-10 dana, 
za veće vjenčane torte narudžbe traju nekoliko mjeseci prije doga�aja. 

Odgovor na upit dobiti ćete emailom u roku od 1-2 dana.
S povećanim obimom posla možete čekati do 5 dana na odgovor.
Rezervacija termina za Vašu narudžbu je potvrda ponude koju dobivate emailom. 
Rok za potvrdu ponude je 2 dana,  u suprotnom, termin se osloba�a.

Narudžba je potvr�ena dokazom o uplati ,  koji proslje�ujete na email s kojeg ste dobiti 
ponudu. Ako NE pošaljete potvrdu, narudžba NIJE POTVRĐENA! 
Plaćanje se vrši najkasnije 7 dana prije termina odn min. 14 dana prije velikih doga�aja 
(vjenčanja, krizme, krštenja, pričesti , . . . ) .

OTKAZIVANJE NARUDŽBE

Molim da nam promjene u vezi s narudžbom javite najmanje 7 dana prije preuzimanja 
ili  dostave narudžbe.
U slučaju otkazivanja do 7 dana prije datuma doga�anja, bez obzira na razlog, vraćamo 
novac 80 % vrijednosti ponude. U slučaju otkazivanja manje od 7 dana prije datuma 
doga�aja, bez obzira na razlog, vraćamo 40 % vrijednosti ponude. Rezervaciju možete 
prenijeti na drugi termin ukoliko je termin slobodan.

Objavljeni cjenik nije konačna cijena vaše ponude. Svaka narudžba je jedinstvena, tako 
da ćete dobiti konačnu cijenu na podnijeti upit .
Cijene se temelje na kvalitetnim sastojcima, vrijeme pripreme i jedinstvenost dizajna. 
Ne nudimo popuste na rad.

INFORMATIVNE CIJENE ZA DEKORATIVNE ELEMENTE

DEKORACIJA CVIJEĆEM I ZELENILOM: od 10 € - 70 € (ovisno o količini i  izboru cvijeća) 
ZLATNI  SREBRNI LISTIĆI (veća količina):  od 5 € nadalje 
Ručno ra�ena figurica :  15-35 € 
2D proizvodi (ručni rad ili  ispis):  od 15 € 
Posebne tehnike, rižin papir,  izomalt : od 15 € nadalje

PRIJEVOZ TORTE I SL ASTICA
      
Uvijek primite i držite kutiju u kojoj se nalazi torta odozdo, nikad sa strane. Stavite 
tortu u auto na ravnu površinu (najbolje u prtljažniku), po mogućnosti zaštićeno od 
sunca. U slučaju viših temperatura tortu transportirati u na podu blizu suvozača i 
ispod klima ure�aja (prikladno samo za kraće dostave do 30 minuta).  U slučaju dužih 
isporuka tortu dopremite u rashladoj kutiji  s pingvinima koji  osiguravaju da torta 
ostaje hladna, svježa i neoštećena. Vozite pažljivo, bez naglih pokreta.
Torte i slastice uvijek treba držati u hladnjaku na 6 °C . osim ako nije drugačije 
odre�eno. U hladnjaku ne bi trebalo biti drugih jakih mirisa koje torta može preuzeti.  
Na torti ne smije biti ukrasa od svježeg cvijeća duže od 24h.

Cijena dostave je 0,7 € /km.
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L a r a S w e e t L a n d  D.O.O.

 a Braće Levak 14, 
  52100 Pula-HR
 M +385 098 861234
 OIB 89233626172

 WEB larasweetland.hr
 E-MAIL info@larasweetland.hr


